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x Léqgislation sur la vente du miel

Petit rappel:

Il estimportantd e compr endr e qu,odpeuy ére tonfrontéch’das preblémas c h e
sanitaires. Plusieurs dangers sanitaires apicoles sont contagieux et reglenmeetiés,en place des
soins, des mesures de surveillance et des mesures de sécurité pour lutter contre ces dangers
nécessite une connasaince des emplacement{& la commune et au liedit prés) ainsi que le

nombre de ruches concernées.

Et en fonction de ces déclaratigns” Uni on Eur opéenne accorde un
France.. 55
)v‘

Pour la Iég‘ifslation http://syndicat.apicole.vaucluse.sav84.fr/|%C3%A9qislation

Déclaration annuelle de vos ruches
http://mesdemarches.agriculture.gouv.fr/demarches/particulier/effectueéne-declaration
55/article/declarerdesruches
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http://syndicat.apicole.vaucluse.sav84.fr/l%C3%A9gislation
http://mesdemarches.agriculture.gouv.fr/demarches/particulier/effectuer-une-declaration-55/article/declarer-des-ruches
http://mesdemarches.agriculture.gouv.fr/demarches/particulier/effectuer-une-declaration-55/article/declarer-des-ruches
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Si vous voulez vendre ou distribuer des prod(itsni el , cire, plvoogpfaut i s ou aut
demander un n° SIRET auprés de L' I NSEE, pour | es
amateurs également en cas de vemttou d’échange(sur des marchés eu autres endroits)

hambre
e département comprenant

A Renseigné (formulaire PO i agricole)

A Une photocopierecto -ver so de | a carte dbéidentit®
Bon a savoir :
V  Cette décla ration engendre une déclaration a la MSA et aux imp6ts.
V Si |l d6apiculteur poss de un NA SIRET pour une autre acti
une adjonction dbéactivit® sous | e m°me num®r o.

Important:pas d’ i spquuléeséegistrdseet cahiga tenir, vous pouvez le faire sur papier
libre ou sur ordinateu§

V ¢SYANI dzy NBIAAGNB RQStS@F3IS £ 02y aSNIBBSNJI LISYyRI
derniére information (Voir Fiche Registre élevage et miellerie)

V Tenir un cahier de mielleriglVoir Fiche Registre élevage et miellerie)

V Tenir un journal des recettes par année civile

I'l faudra tenir un journal des recettesdegui me nt
recettes et le mode de réglement.

V 5SSO0t NBNJ £ S OKATTNB RQIVHETdédlakiBoa deNdBentsA 3 S OK I |j dz

Sur |l e plan fiscal, il faudra déclarer. chaque an
Il faudra choisir le modéle complet de la déclaration des revérer$a n°2042)cocher« Revenus

agricoles», compléter dans la rubriqudé régime miccoBA, | es revenus i mposabl
création de | "activité eteserecéderites.el | ement | es rev

Cerégime fiscal est le micro BA (bénéfice agrifalensoumis a la TVA.

V  Bon a savoir :

L’ administration f ibénéfieelagricote émposableque 13 orde la mqayenner  «
des recettes de | ' @écauentes ea appliguant unadbattementade 87 éoe s

Si |l a part des 13 % des recettes est inférieure
contraire, le montant du 8énéfice agricole, régime microsera ajouté aux revenus déclarés par

ailleurs(Salaires, pensions et autres).

Sur le plan social, pa cotisatiora la MSA (Mutuelle Sociale Agricolen@nbre deruches < a 50

Les exploitants agricoles ne sont pas soumis a |
taxe professionalle.



Etiquetage du miel

Nom ou Raison Sociale, adresse du fabricant ou conditionneur ou vendeur m
Indication du lot de fabrication ou DDM (Date de Durabilité Minimale) o
Indication du poids net ) =

Quelques liens utiles

V Etiguetage des mietshttps://www.unaf-apiculture.info/IMG/pdf/bien_etiqueter_son_miel.pdf

V IGP(IndicationGéographiqueProtégée)Miel de Provence et Label Roudtps://www.miels-
de-provence.com/mielgjaranties.php

V' Nouvelle réglementation des migi®ur 2021: http://blog -itsap.fr/obligationdetiguetagepays
doriginemelangesde-mielsde-geleeroyale provenancede-plusieurspays/

x (onservation du miel

Petit rappel: Selon la quantité de fructose, de glucose et d'paésent danse miel, la
cristallisationse ferasir une période de quel ques jours a .. gluL
fructose est élevée plus haiel restera liquide longtemps comme teiel d'acacia

Lorsque Igot de miel est conservé dans un placard a I'abri de la lumiére, la législation frangaise
prévoit uneconservationde deuxans méme s'il a été ouverEt @mmenos petites abeilles sont
trés fortes et que leniel a des antibiotiques naturels, c'est un aliment tres stable.
(. Jed)
V  Pour les miels cristallisés (miel solide)
Le miel cristallisé supporte mal les excés de température (plus de 25 degrés) qui risquent de
provogquer & chutede sa structure cristalline (dépkage). Il faut donc le conserver (deux ans

maximum) dans un endroit dont la température ne dépasse pas 20 degrés.

Le miel cristallisé peut étre stocké a la cave comme le boa e@mdition qu'elle ne soit pas trop
humide et que les couvercles soient Earément hermétiques;*;»@ié
V  Pour les miels liquides R

La température souhaitable de conservation est d'environ 25°C pour ralentir sa cristallisation.
Il faudra cependant le consommer plus rapidement (idéalement dans les 6 mois).

On étiquettedes la mise en potll peut étre conserver quelque temps dans le maturateur afin de
chasser | es bulles d’air qui pourraient étre pré



https://www.unaf-apiculture.info/IMG/pdf/bien_etiqueter_son_miel.pdf
https://www.miels-de-provence.com/miels-garanties.php
https://www.miels-de-provence.com/miels-garanties.php
http://blog-itsap.fr/obligation-detiquetage-pays-dorigine-melanges-de-miels-de-gelee-royale-provenance-de-plusieurs-pays/
http://blog-itsap.fr/obligation-detiquetage-pays-dorigine-melanges-de-miels-de-gelee-royale-provenance-de-plusieurs-pays/
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A |"aide d’'un avansputestet emé anue, dndowsi dité pr ésent

échantillon de3 miels différents:

=:23.4 degrés brix soit plus de 21.4 % de teneur en eau = ce miel
avait fermenté on a pu observedans le poune séparatiore nt r e tlés’crestaux deemiel.

= 19 degrés brix soit 17.3% de teneur en eau
= 20 degrés brix soit 18% de teneur en eau

|l déal ement |l e taux d’ humidité doit étre sous
les 18%(Corrélation degré BRIXt aux d’:humi di t é
http://www.cari.be/medias/abcie_articles/122 refractometri.pdf)

n* Degré brix  |Teneur en eau®
brix (%) 100 - brix (%) (%)
1,48295| 77,0 23,0 21,4
1,48552| 78,0 220, 20,4
1,48811] 79,0 21,0 19,3 . )
1,49071| 80,0 20,0 18,3 : calculé en
1,49333| 81,0 19,0 17,3 g de sucrose / 100 g
1,49597| 82,0 18,0 16,3
1,49862| 83,0 17,0 15,2 @ : calculée sur base
1,50129| 84,0 16,0 14,2 de la méthode EHC
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V Il est possible de faire baissercetauxa ai de d’ un déshumidificateur
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http://www.cari.be/medias/abcie_articles/122_refractometre-1.pdf

V Mais il existe des solutions plus économiques audans votre miellerieu local dédié, vous
pouvez laisser le maturateur ouvert, surélevé sur 2 chevawes un ventilateur de plafond

pour fairec%%rculer I air.
\~
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x Reécolte et extraction du miel

La récolte du miel se fait quand le miel est opergculé c-d-deesqtiand les abeilemettent une
pellicule de cire pour fermer les alvéoles pleines de miefjuCsignifie qe le miel a atteint une
hygrométrie suffisamment faible pour sa bonne conservation.

La récolte peut se f aidomscegainssordindpensadles di ver s acce

V Vétementsde protection : indispensables pour vous protéger des pigdres d'abeilles !
Une : Ou,une et , et des
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V Ouitilsde base:

Un , avec son combustiblé:

V La bosse a abeillegui est trés souvent utilisée

Pratique et facile a transporter, qu’il faut me

tuer quelques abeilles, permet debalayer» les abeilles cadre par cadre.

Abellle & Nature

Vi ta t
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https://www.thomas-apiculture.com/34-les-combinaisons-pour-l-apiculture
https://www.thomas-apiculture.com/35-les-vareuses-pour-l-apiculture
https://www.thomas-apiculture.com/37-les-pantalons-pour-l-apiculture
https://www.thomas-apiculture.com/38-les-gants-pour-lapiculture

V Le ouvre-cadres avecltasseabeilles.

llseplaceent re | a hausse et | a ruche af.iAguciele n

maispeut-étrec ont r ai gnant s’ il y§a plusieurs

V Le souffleur électrique
Ilper met d’ env keyabaillesdj@ voht seaéfugier dansla ruche.

https://www.icko-apiculture.com/soufflewstihl-220-volt-1100-w-sansreducteur.html

https://www.bosch-professional.com/fr/fr/products/gbi18w+120-06019F5100

&

p—,

= ’)

=

avoi
hausses


https://www.icko-apiculture.com/souffleur-stihl-220-volt-1100-w-sans-reducteur.html
https://www.bosch-professional.com/fr/fr/products/gbl-18v-120-06019F5100

V Le matériel nécessaire

Il est essentiel de posséder les bansils pour désoperculer vos cadresant de les extraire. Le
couteaua désoperculeet le bac a désoperculer somdispensables votre miellerie. Une foies
cadres sortis des ruches, il vous faudra extraimilda | R&idaye SEG NI Ol SdzNJ Y y dzS¢

Une fois le miekextrait, vous pouvez le filtrer graceua filtre ou tamis, que vous placerez dans un
récipient de stockagar{aturateur).

x +A&dA0S RQdzy NIzOKSNJ

Notre groupe a pris plaisir a visiten rucher cela nous a permis dew le joli travail des abeillesu
en était | a fut ur e struétweodesrechesft cé.t at des couvains




x Liens utiles et fiches technigues

Voiciles différentdiens utiles a consulter et des ficheechniquessous format PDF.

Pour la Iégislation http://syndicat.apicole.vaucluse.sav84.fr/1%C3%A9qislation

Déclaration annuelle de vos ruches
http://mesdemarches.agriculture.gouv.fr/demarches/particulier/effectuene-declaration
55/article/declarerdesruches

Etiguetage des miels https://www.unaf-apiculture.info/IMG/pdf/bien_etiqueter_son_miel.pdf

IGP(Indication Géographique Protégédliel de Provence et Label Rougéttps://www.miels-de-
provence.com/mielgyaranties.php

Nouvelle réglementation des mielgour 2021: http://blog -itsap.fr/obligationdetiquetagepays
doriginemelangesde-mielsde-geleeroyale provenancede-plusieurspays/

Corrélation degré BRIK (i | dzE RQKdzYA RA G S
http://www.cari.be/medias/abcie articles/122 refractometr&.pdf

Fiches Statutapiculture
Fiche Registre élevage et miellerie

Micro-bénéfice agricole

Bonne lecture a tous
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